
269Каталог инновационных разработок организаций НАН Беларуси для замещения критического импорта

Отделение медицинских наукОтделение аграрных наук

Описание импортозамещающей продукции: по сравнению с традиционными макарон-
ными изделиями из пшеничной муки содержание белка в выпускаемых макаронных изде-
лиях меньше на 96,2 %, а фенилаланина на 95,8 %. В порции сваренных макаронных изделий 
(100 г) расчетное содержание белка составляет 0,2 г; фенилаланина – 10,5 мг, что говорит о воз-
можности использования данных макаронных изделий для питания людей, страдающих фенил-
кетонурией.

В составе разработанных макаронных изделий не содержится пшеница, рожь, ячмень, овес 
и компоненты, полученные их скрещиванием, а уровень глютена не превышает 20 мг/кг, соот-
ветственно такие макаронные изделия можно употреблять людям, страдающим целиакией.

Пищевая ценность на 100 г, не более:
белки – 0,5 г;
жиры – 0,6 г;
углеводы – 83 г;
фенилаланин – 25 мг;
энергетическая ценность – 340 ккал/1460 кДж.

Код ТН ВЭД: 1902 30 100 0.

Обеспечена замена импортной продукции: макаронные изделия «МакМастер» (Россий-
ская Федерация), «Balviten» (Польша), Promin (Великобритания), Loprofin SHS (Нидерланды), 
APROTEN (Италия), Metax (Германия), HARIFEN (Испания). 

Республиканское унитарное предприятие  
«Научно-практический центр  
Национальной академии наук Беларуси  
по продовольствию» 

ИЗДЕЛИЯ МАКАРОННЫЕ  
НИЗКОБЕЛКОВЫЕ



270 Каталог инновационных разработок организаций НАН Беларуси для замещения критического импорта 

Отделение аграрных наук

Область применения (отрасль экономики, возможные потребители продукции): пи-
щевая продукция, может использоваться для диетического питания людей, вынужденных 
соблюдать низкобелковую диету (страдающих фенилкетонурией, целиакией и прочими ана-
логичными заболеваниями).

Сроки изготовления (с указанием объема партии) и поставки: до 2000 кг в месяц.

Наименование организации-производителя: республиканское унитарное предприятие 
«Научно-практический центр Национальной академии наук Беларуси по продовольствию». 

Контактная информация организации-производителя:
Адрес: 220037, Республика Беларусь, г. Минск, ул. Козлова, д. 29.
Телефон/факс: +375(17)395-39-71.
Сайт: https://new.belproduct.com; http://shop.belproduct.com/
Адрес электронной почты: info@belproduct.com



271Каталог инновационных разработок организаций НАН Беларуси для замещения критического импорта

Отделение медицинских наукОтделение аграрных наук

Описание импортозамещающей продукции: смесь сухая низкобелковая для приготов-
ления картофельных клецек. Отличается низким содержанием белка, фенилалонина. Безглю-
теновая продукция.

Пищевая ценность на 100 г, не более:
белки – 3,0 г;
жиры – 0,6 г;
углеводы – 75 г;
фенилаланин – 150 мг;
энергетическая ценность – 320 ккал/1340 кДж.

Код ТН ВЭД: 2005 20 100 0.

Обеспечена замена импортной продукции: низкобелковые продукты фирмы Metax (Гер-
мания).

Область применения (отрасль экономики, возможные потребители продукции): пи-
щевая продукция, диетическое питание для людей, вынужденных соблюдать низкобелковую 
диету (страдающих фенилкетонурией, целиакией и прочими аналогичными заболеваниями).

Республиканское унитарное предприятие  
«Научно-практический центр  
Национальной академии наук Беларуси  
по продовольствию» 

ПРОДУКТ СУХОЙ  
КАРТОФЕЛЬНЫЙ НИЗКОБЕЛКОВЫЙ  
«КЛЕЦКИ КАРТОФЕЛЬНЫЕ»



272 Каталог инновационных разработок организаций НАН Беларуси для замещения критического импорта 

Отделение аграрных наук

Сроки изготовления (с указанием объема партии) и поставки: до 10 000 кг в месяц.

Наименование организации-производителя: республиканское унитарное предприятие 
«Научно-практический центр Национальной академии наук Беларуси по продовольствию».

Контактная информация организации-производителя:
Адрес: 220037, Республика Беларусь, г. Минск, ул. Козлова, д. 29.
Телефон/факс: +375(17)395-39-71.
Сайт: https://new.belproduct.com; http://shop.belproduct.com/
Адрес электронной почты: info@belproduct.com



273Каталог инновационных разработок организаций НАН Беларуси для замещения критического импорта

Отделение медицинских наукОтделение аграрных наук

Описание импортозамещающей продукции: смесь сухая низкобелковая для приготов-
ления картофельного пюре. Отличается низким содержанием белка, фенилалонина. Безглю-
теновая продукция.

Пищевая ценность на 100 г, не более:
белки – 4,0 г;
жиры – 0,5 г;
углеводы – 85 г;
фенилаланин – 245 мг;
энергетическая ценность – 360 ккал/1530 кДж.

Код ТН ВЭД: 2005 20 100 0.

Обеспечена замена импортной продукции: продукты производства «МакМастер» (Рос-
сийская Федерация), «Balviten» (Польша), Loprofin SHS (Нидерланды).

Область применения (отрасль экономики, возможные потребители продукции): пи-
щевая продукция, диетическое питание для людей, вынужденных соблюдать низкобелковую 
диету (страдающих фенилкетонурией, целиакией и прочими аналогичными заболеваниями).

Республиканское унитарное предприятие  
«Научно-практический центр  
Национальной академии наук Беларуси  
по продовольствию» 

ПРОДУКТ СУХОЙ  
КАРТОФЕЛЬНЫЙ НИЗКОБЕЛКОВЫЙ  
«ПЮРЕ СУХОЕ КАРТОФЕЛЬНОЕ»



274 Каталог инновационных разработок организаций НАН Беларуси для замещения критического импорта 

Отделение аграрных наук

Сроки изготовления (с указанием объема партии) и поставки: до 10 000 кг в месяц.

Наименование организации-производителя: республиканское унитарное предприятие 
«Научно-практический центр Национальной академии наук Беларуси по продовольствию».

Контактная информация организации-производителя:
Адрес: 220037, Республика Беларусь, г. Минск, ул. Козлова, д. 29.
Телефон/факс: +375(17)395-39-71.
Сайт: https://new.belproduct.com; http://shop.belproduct.com/
Адрес электронной почты: info@belproduct.com



275Каталог инновационных разработок организаций НАН Беларуси для замещения критического импорта

Отделение медицинских наукОтделение аграрных наук

Описание импортозамещающей продукции: смесь сухая низкобелковая для выпечки 
кексов. Отличается низким содержанием белка, фенилалонина. Безглютеновая продукция.

Пищевая ценность на 100 г, не более:
белки – 2,0 г;
жиры – 1,5 г;
углеводы – 70 г;
фенилаланин – 100 мг;
энергетическая ценность – 300 ккал/1280 кДж.

Код ТН ВЭД: 1901 90 990 0.

Обеспечена замена импортной продукции: продукты производства «МакМастер» (Рос-
сийская Федерация), «Balviten» (Польша), Dr.Schar (Италия), Loprofin SHS (Нидерланды), 
HARIFEN (Испания), FLAVIS (Италия), Bezgluten (Польша).

Область применения (отрасль экономики, возможные потребители продукции): пи-
щевая продукция, диетическое питание для людей, вынужденных соблюдать низкобелковую 
диету (страдающих фенилкетонурией, целиакией и прочими аналогичными заболеваниями).

Республиканское унитарное предприятие  
«Научно-практический центр  
Национальной академии наук Беларуси  
по продовольствию» 

СМЕСЬ СУХАЯ НИЗКОБЕЛКОВАЯ  
«КЕКС «АРОМАТНЫЙ»



276 Каталог инновационных разработок организаций НАН Беларуси для замещения критического импорта 

Отделение аграрных наук

Сроки изготовления (с указанием объема партии) и поставки: до 10 000 кг в месяц.

Наименование организации-производителя: республиканское унитарное предприятие 
«Научно-практический центр Национальной академии наук Беларуси по продовольствию».

Контактная информация организации-производителя:
Адрес: 220037, Республика Беларусь, г. Минск, ул. Козлова, д. 29.
Телефон/факс: +375(17)395-39-71.
Сайт: https://new.belproduct.com; http://shop.belproduct.com/
Адрес электронной почты: info@belproduct.com



277Каталог инновационных разработок организаций НАН Беларуси для замещения критического импорта

Отделение медицинских наукОтделение аграрных наук

Описание импортозамещающей продукции: смесь сухая низкобелковая для выпечки 
печенья. Отличается низким содержанием белка, фенилалонина. Безглютеновая продукция.

Пищевая ценность на 100 г, не более:
белки – 2,5 г;
жиры – 2 г;
углеводы – 77 г;
фенилаланин – 90 мг;
энергетическая ценность – 340 ккал/1420 кДж.

Код ТН ВЭД: 1901 90 990 0.

Обеспечена замена импортной продукции: продукты производства «МакМастер» (Рос-
сийская Федерация), «Balviten» (Польша), Dr.Schar (Италия), Loprofin SHS (Нидерланды), 
HARIFEN (Испания), FLAVIS (Италия), Bezgluten (Польша).

Область применения (отрасль экономики, возможные потребители продукции): пи-
щевая продукция, диетическое питание для людей, вынужденных соблюдать низкобелковую 
диету (страдающих фенилкетонурией, целиакией и прочими аналогичными заболеваниями). 

Сроки изготовления (с указанием объема партии) и поставки: до 10 000 кг в месяц.

Республиканское унитарное предприятие  
«Научно-практический центр  
Национальной академии наук Беларуси  
по продовольствию» 

СМЕСЬ СУХАЯ НИЗКОБЕЛКОВАЯ  
«ПЕЧЕНЬЕ «ОСОБОЕ»



278 Каталог инновационных разработок организаций НАН Беларуси для замещения критического импорта 

Отделение аграрных наук

Наименование организации-производителя: республиканское унитарное предприятие 
«Научно-практический центр Национальной академии наук Беларуси по продовольствию».

Контактная информация организации-производителя:
Адрес: 220037, Республика Беларусь, г. Минск, ул. Козлова, д. 29.
Телефон/факс: +375(17)395-39-71.
Сайт: https://new.belproduct.com; http://shop.belproduct.com/
Адрес электронной почты: info@belproduct.com



279Каталог инновационных разработок организаций НАН Беларуси для замещения критического импорта

Отделение медицинских наукОтделение аграрных наук

Описание импортозамещающей продукции: сухой концентрат на основе натуральной 
гречневой муки для приготовления низкобелковой каши «гречневой». Отличается низким 
содержанием белка, фенилалонина. Безглютеновая продукция.

Пищевая ценность на 100 г, не более:
белки – 2,0 г;
жиры – 1,0 г;
углеводы – 80 г;
фенилаланин – 70 мг;
энергетическая ценность – 330 ккал/1420 кДж.

Код ТН ВЭД: 1901 90 990 0.

Обеспечена замена импортной продукции: продукты производства «МакМастер» (Рос-
сийская Федерация), «Balviten» (Польша), Dr.Schar (Италия), Loprofin SHS (Нидерланды), 
HARIFEN (Испания), FLAVIS (Италия), Bezgluten (Польша), Metax (Германия).

Область применения (отрасль экономики, возможные потребители продукции): пи-
щевая продукция, диетическое питание для людей, вынужденных соблюдать низкобелковую 
диету (страдающих фенилкетонурией, целиакией и прочими аналогичными заболеваниями). 

Республиканское унитарное предприятие  
«Научно-практический центр  
Национальной академии наук Беларуси  
по продовольствию» 

КОНЦЕНТРАТ ПИЩЕВОЙ  
ГРАНУЛИРОВАННЫЙ  
«КРУПА НИЗКОБЕЛКОВАЯ ГРЕЧНЕВАЯ»



280 Каталог инновационных разработок организаций НАН Беларуси для замещения критического импорта 

Отделение аграрных наук

Сроки изготовления (с указанием объема партии) и поставки: до 10 000 кг в месяц.

Наименование организации-производителя: республиканское унитарное предприятие 
«Научно-практический центр Национальной академии наук Беларуси по продовольствию».

Контактная информация организации-производителя:
Адрес: 220037, Республика Беларусь, г. Минск, ул. Козлова, д. 29.
Телефон/факс: +375(17)395-39-71.
Сайт: https://new.belproduct.com; http://shop.belproduct.com/
Адрес электронной почты: info@belproduct.com



281Каталог инновационных разработок организаций НАН Беларуси для замещения критического импорта

Отделение медицинских наукОтделение аграрных наук

Описание импортозамещающей продукции: сухой концентрат на основе натуральной 
гречневой муки для приготовления низкобелковой каши «гречневой» с изюмом. Отличается 
низким содержанием белка, фенилалонина. Безглютеновая продукция.

Пищевая ценность на 100 г, не более:
белки – 1,5 г;
жиры – 1,0 г;
углеводы – 80 г;
фенилаланин – 80 мг;
энергетическая ценность – 330 ккал/1420 кДж.

Код ТН ВЭД: 1901 90 990 0.

Обеспечена замена импортной продукции: продукты производства «МакМастер» (Рос-
сийская Федерация), «Balviten» (Польша), Dr.Schar (Италия), Loprofin SHS (Нидерланды), 
HARIFEN (Испания), FLAVIS (Италия), Bezgluten (Польша), Metax (Германия).

Республиканское унитарное предприятие  
«Научно-практический центр  
Национальной академии наук Беларуси  
по продовольствию» 

КОНЦЕНТРАТ ПИЩЕВОЙ.  
КАША СУХАЯ НИЗКОБЕЛКОВАЯ 
«ГРЕЧНЕВАЯ С ИЗЮМОМ»



282 Каталог инновационных разработок организаций НАН Беларуси для замещения критического импорта 

Отделение аграрных наук

Область применения (отрасль экономики, возможные потребители продукции): пи-
щевая продукция, диетическое питание для людей, вынужденных соблюдать низкобелковую 
диету (страдающих фенилкетонурией, целиакией и прочими аналогичными заболеваниями). 

Сроки изготовления (с указанием объема партии) и поставки: до 10 000 кг в месяц.

Наименование организации-производителя: республиканское унитарное предприятие 
«Научно-практический центр Национальной академии наук Беларуси по продовольствию».

Контактная информация организации-производителя:
Адрес: 220037, Республика Беларусь, г. Минск, ул. Козлова, д. 29.
Телефон/факс: +375(17)395-39-71.
Сайт: https://new.belproduct.com; http://shop.belproduct.com/
Адрес электронной почты: info@belproduct.com



283Каталог инновационных разработок организаций НАН Беларуси для замещения критического импорта

Отделение медицинских наукОтделение аграрных наук

Описание импортозамещающей продукции: сухой концентрат на основе натуральной 
кукурузной муки для приготовления низкобелковой каши «кукурузной». Отличается низким 
содержанием белка, фенилалонина. Безглютеновая продукция.

Пищевая ценность на 100 г, не более:
белки – 1,5 г;
жиры – 1,5 г;
углеводы – 80 г;
фенилаланин – 90 мг;
энергетическая ценность – 340 ккал/1440 кДж.

Код ТН ВЭД: 1901 90 990 0.

Обеспечена замена импортной продукции: продукты производства «МакМастер» (Рос-
сийская Федерация), «Balviten» (Польша), Dr.Schar (Италия), Loprofin SHS (Нидерланды), 
HARIFEN (Испания), FLAVIS (Италия), Bezgluten (Польша), Metax (Германия). 

Республиканское унитарное предприятие  
«Научно-практический центр  
Национальной академии наук Беларуси  
по продовольствию» 

КОНЦЕНТРАТ ПИЩЕВОЙ  
ГРАНУЛИРОВАННЫЙ  
«КРУПА НИЗКОБЕЛКОВАЯ КУКУРУЗНАЯ»



284 Каталог инновационных разработок организаций НАН Беларуси для замещения критического импорта 

Отделение аграрных наук

Область применения (отрасль экономики, возможные потребители продукции): пи-
щевая продукция, диетическое питание для людей, вынужденных соблюдать низкобелковую 
диету (страдающих фенилкетонурией, целиакией и прочими аналогичными заболеваниями).

Сроки изготовления (с указанием объема партии) и поставки: до 10 000 кг в месяц.

Наименование организации-производителя: республиканское унитарное предприятие 
«Научно-практический центр Национальной академии наук Беларуси по продовольствию».

Контактная информация организации-производителя:
Адрес: 220037, Республика Беларусь, г. Минск, ул. Козлова, д. 29.
Телефон/факс: +375(17)395-39-71.
Сайт: https://new.belproduct.com; http://shop.belproduct.com/
Адрес электронной почты: info@belproduct.com



285Каталог инновационных разработок организаций НАН Беларуси для замещения критического импорта

Отделение медицинских наукОтделение аграрных наук

Описание импортозамещающей продукции: сухой концентрат на основе натуральной 
кукурузной муки для приготовления низкобелковой каши «кукурузной» с яблоком. Отлича-
ется низким содержанием белка, фенилалонина. Безглютеновая продукция.

Пищевая ценность на 100 г, не более:
белки – 1,5 г;
жиры – 1,0 г;
углеводы – 80 г;
фенилаланин – 40 мг;
энергетическая ценность – 330 ккал/1420 кДж.

Код ТН ВЭД: 1901 90 990 0.

Обеспечена замена импортной продукции: продукты производства «МакМастер» (Рос-
сийская Федерация), «Balviten» (Польша), Dr.Schar (Италия), Loprofin SHS (Нидерланды), 
HARIFEN (Испания), FLAVIS (Италия), Bezgluten (Польша), Metax (Германия).

Республиканское унитарное предприятие  
«Научно-практический центр  
Национальной академии наук Беларуси  
по продовольствию» 

КОНЦЕНТРАТ ПИЩЕВОЙ.  
КАША СУХАЯ НИЗКОБЕЛКОВАЯ  
«КУКУРУЗНАЯ С ЯБЛОКОМ»



286 Каталог инновационных разработок организаций НАН Беларуси для замещения критического импорта 

Отделение аграрных наук

Область применения (отрасль экономики, возможные потребители продукции): пи-
щевая продукция, диетическое питание для людей, вынужденных соблюдать низкобелковую 
диету (страдающих фенилкетонурией, целиакией и прочими аналогичными заболеваниями). 

Сроки изготовления (с указанием объема партии) и поставки: до 10 000 кг в месяц.

Наименование организации-производителя: республиканское унитарное предприятие 
«Научно-практический центр Национальной академии наук Беларуси по продовольствию».

Контактная информация организации-производителя:
Адрес: 220037, Республика Беларусь, г. Минск, ул. Козлова, д. 29.
Телефон/факс: +375(17)395-39-71.
Сайт: https://new.belproduct.com; http://shop.belproduct.com/
Адрес электронной почты: info@belproduct.com



287Каталог инновационных разработок организаций НАН Беларуси для замещения критического импорта

Отделение медицинских наукОтделение аграрных наук

Описание импортозамещающей продукции: бутилированная подготовленная вода, раз- 
литая в бутыли 18,9 л и 0,5 л из скважины, расположенной на территории предприятия  
в г. Марьина Горка.

Характеристики:
общая минерализация – 0,1–0,6 г/л;
общая жесткость – менее 6,0 мг-экв/л;
срок годности – 150 сут. 

Код ТН ВЭД: 1901 90 990 0.

Обеспечена замена импортной продукции: вода «Бонаква» (Российская Федерация), 
«Святой источник» (Российская Федерация).

Область применения (отрасль экономики, возможные потребители продукции): пи-
щевая продукция, вода питьевая.

Сроки изготовления (с указанием объема партии) и поставки: до 10 000 кг в месяц.

Наименование организации-производителя: республиканское унитарное предприятие 
«Научно-практический центр Национальной академии наук Беларуси по продовольствию».

Контактная информация организации-производителя:
Адрес: 220037, Республика Беларусь, г. Минск, ул. Козлова, д. 29.
Телефон/факс: +375(17)395-39-71.
Сайт: https://new.belproduct.com; http://shop.belproduct.com/
Адрес электронной почты: info@belproduct.com

Республиканское унитарное предприятие  
«Научно-практический центр  
Национальной академии наук Беларуси  
по продовольствию» 

ВОДА БУТИЛИРОВАННАЯ




